
 

 

 

 

Mise en bouche 
 

 
Hors-d’oeuvre 

Notre plat du Réveillon 
 

Filet de bœuf rôti, sauce demi-glace et crème au foie gras 

Déclinaison du légumes racine 

Pommes croquettes 

 

Tartare aux deux saumons, syphon citron, saladine de cresson et pesto 

 

 

La gourmandise de fin d’année et sa « coupette » 

Mousse ivoire fleur d’oranger, cœur praliné et billes chocolatées 

 

 

     Notre assiette de Fromage 

Entre la poire et le fromage 

 

 

 

Notre menu de la St Sylvestre est élaboré à partir de produits bruts, frais et de saison     78 € 

 € 

Une alternative sans alcool est proposée pour la 

gourmandise de fin d’année 
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