% LE‘BE) (1116—31( Carte été 19h- 20h30

Hotel & Restaurant

NOS ASSIETTES FROIDES

SAUMON GRAVLAX maison, sauce aneth miel moutarde a la 15€

scandinave et pain de mie maison

SALADE DES GLIERES, tagliatelles de légumes colorés et muffins 14 €

aux tomates cerises-feta, copeauxjamboncru

TERRINE MAISON, Viande de producteur de Pralognan la 15 €

Vanoise “Les Rustics d’Orgeval”

NOS SPECIALITES SAVOYARDES

FONDUE SAVOYARDE
Vin blanc de savoie,
Beaufort et comté du jura "Marcel Petite", salade verte

FONDUE GOURMANDE : _ 26 €
salade verte, charcuterie de savoie et « 'oeuf génépi » |

RACLETTE traditionnelle au lait cru

NOTRE MENU DU JOUR, COLORE ET VARIE

20€

26 €

Marie vous propose chaque soir un menu varié et coloré,
cuisiné avec des produits bruts, frais et de saison. Les produits
régionaux sont mis a ’honneur Demandez-nous le menu...
RESERVATION CONSEILLEE

Menu complet entrée - plat - dessert 32€

Plat du jour 18€

Entrée-plat ou plat-dessert 25€
™ —

ETPOURLES ENFANTS, NOUS SOMMES TOUJOURS ATTENTIFS!




4%\ Les (Glieres

Carte des desserts

Hotel & Restaurant

NOS DESSERTS (tous) MAISON

Créme brulée au caramel beurre salé

8€
Moelleux au Chocolat et boule de glace au choix 8 €
Nougat Glaceé au miel de montagne 8€
Crumble péche abricot et boule vanille 8€
Douceur du jour 7€
FROMAGES
Assiette 3 fromages savoyards : beaufort, reblochon, tomme 9¢€
Faisselle de UAin: nature, sucre ou confiture maison de myrtille 6€
LES GLACES

coupe 1 boule 3,50 €
coupe2 boules 5€
coupe 3 boules 7€

[Artisan glacier « Glacier des Alpes » situé a
Argonnay en Haute-Savoie,
vous propose:

GLACES: génépi, chocolat noir, café, vanille, argousier, caramel
SORBETS: myrtille, citron , framboise

(servi avec un petit biscuit maison,

avec ou sans chantilly)

LES COUPES:

Dame blanche: glace vanille et sauce chocolat maison 10 ¢
Coupe des Glieres: glace myrtille, glace génépi et

alcool de génépi




Carte été 11h - 19h

NOS SANDWICHS

Pain frais du jour et Garniture AUX CHOIX: Jambon blanc ou de 7€
pays, saucisson, fromage, crudité

A PARTAGER POUR L’APERO

Le saucisson entier noisette salaison dent du villard 8¢€
Les « planches apéro » avec charcuterie et fromages de Savoie
la petite (2 personnes) 13 €
la grande (4 personnes) 21 €
NOS GOURMANDISES (toutes) MAISON
8€
Creme brulée au caramel beurre salé
Moelleux au Chocolat et boule de glace au choix 8¢€
Douceur du jour 7€
LES GLACES
— — /\‘
coupe 1 boule 3,50 € [Artisan glacier « Glacier des Alpes » situé a
coupe 2 boules 5€ Argonnay en Haute-Savoie,
coupe 3 boules 7€ vous propose.
B e N

GLACES: génépi, chocolat noir, café, vanille, argousier, caramel
SORBETS: myrtille, citron , framboise

(servi avec un petit biscuit maison,
avec ou sans chantilly)
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